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Kdzlemények

A Magyar Elelmiszerkényv
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-702 szamu iranyelve
a sorrol

I. Altalanos rendelkezések

1. Ez az irdnyelv az élelmiszerlancrol és hatotdggyeletédl szol6 2008. évi XLVI. torvény 66.
8 (1) bekezdése alapjan a sorre vonatkoz¢ ajantmiyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szerdjill azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolathialakult magyar szokasokat és az
ezekl®l kdvetkez fogyasztoi elvarasokat.

2. Az iranyelvnek nem targya az olyan sort taretntermék, amely ugy készull, hogy a sérhoz
érlelést, srést koveben annak izét, illatat, szinét, jellegét megvadtirbarmilyen anyagot hozzdadnak.
Ebben az esetben a termék megnevezése a ,sOrédéfd) csak olyan modon tartalmazhatja, amely a
fogyaszt6 szadmara egyértdiné teszi, hogy a sér csupan a termék egyik alketdel (pl. sdrkeverék,
sOrmix, sor tartalma ital).

3. A 2. bekezdés szerinti termékek 2013. decerBbag hozhatdk forgalomba a korabbi kiadas
rendelkezéseinek megfedgeloléssel, és az addigidllitott termékek mitiség medrzési idejik lejartéig
forgalmazhatok.

Il. Fogalom meghatérozéas

Cefrézés: a malatédrlemény vagy a malata-és potan§dgmény Osszetéinek oldhatova tétele viz
hozzaadasaval.

Eredeti extrakttartalom: a sorlében |&voldhatd szarazanyag tartalom az erjesztés el
Komldkészitmény:a komlé bivart egyedeinek tobozaiboléllitott termekek.

Maléta: mesterségesen csiradzatott, aszalt gabona.

Pétanyag: a malata egy részének helyettesitésére szolgadimesen lebonthato poliszacharidokat vagy
egyéb szénhidratokat tartalmazé termék.

Sorlé a malata (malata és potanyagok) cefrézése, k@sdoes iitése soran a kész sor tulajdonsagaihoz
szikséges anyagokat oldott allapotban tartalmajaszthed oldat.

lll. Termék
1. Termék meghatarozasa

Sor: Malatabdl, valamint potanyagokbdl vizzel cefrézkttimléval izesitett, sorélesxiel erjesztett,
szén-dioxidban dus, altaldban alkoholtartalmu ital.

izesitett sor: Olyan sor, amelyhez az iz hatas kialakitasahoz ralkdnelyett vagy mellett egyéb
izesitanyagot is felhasznalhatnak. Ezen termékek résziellemit a gyartmanylap rogziti.

A sorjelleg kialakitasahoz szikséges aroma felléddgaval készllt alkoholmentes sdér nem szamit
izesitett sornek.
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2. Felhasznalhat6 6sszeigk

2.1. Elgidleges 6sszeték

Malata (arpa, buza és egyéb gabona csiraztatdessmllt termék)

Viz
2.2. Egyéb szokasosan felhasznélhato dssitetev

Adalékanyagok

Alkoholmentes s6rok sorjellegének kialakitasahaksages aromak

izesit- és szineganyagok

[zesitett sorok izesitésére és szinezésére haamgaljok, aromak

Karamellmalata és szin@nalata

Komlé, komlékészitmények

Potanyagok: A sorlé szarazanyag-tartalmanak legfielB0%-a szarmazhat pétanyagbdl, amelyek:

Sorérpa, csiratlanitott kukoritdemény, rizs, egyéb szénhidrattartalma termékek

2.3. Technologiai segédanyagok

Szén-dioxid, nitrogén, soréleézsirs- és deribanyagok, enzimek

3. Mingségi jellemak
3.1. Fizikai és kémiai jellenik
Fizikai jellemzk

Tisztasag altalaban tikros, tiszta, Uledéktés zavarosodastdl mentes, kivételt
képeznek a szetlen soérok, valamint a jellegiknél fogva zavasosik.

A fehérjetartalombdl szarmazd&gmeérseékleti hatdsokra esetleg
bekovetke# reverzibilis opalosodas, illetve csekély lledélgerayedett.
Szin Vilagos sor: sérga szithital, habja fehér.

Félbarna, vords sor:voroses barna, voros stiial, fehér vagy krémsziin
habbal

Barna sor: barnas, s6tétbarna, fekete szital, kréemszif habbal.

A névleges EBC-szinszdm értékét d a névleges értékaktvald
gyartmanylapon kell régziteni eltérések a kovetkék:
Vildgos sor: < 20 EBC egység + 3,0 EBC egység
Félbarna, voros sér: 20 — 45 EBC |+ 6,0 EBC egység
egyseg

Barna sor: > 45 EBC egység |+ 15,0 EBC egység

Kémiai jellemzk

Sor tipusa Alkoholtartalom
Alkoholmentes sor legfeljebb 0,50% (V/V)
Alkoholszegény sor 0,51-1,50% (V/V)
Kis alkoholtartalmua sér 1,51-2,80% (V/V)
Sor 2,81-8,0% (VIV)
Nagy alkoholtartalma sér 8,0% (V/V) folott

! EBC-szinszam: European Brewery Convention Bizaitsétgl elfogadott szinskéala szerint.
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A névleges eredeti extrakttartalmat és alkohol@adha gyartmanylapon kell régziteni.
A névleges értékedit valo eltérések a kdvetkék:
Eredeti extrakttartalom, névleges érték +0,5% (m/m
—-0,3% (m/m)
Az alkoholtartalomiirését kilén jogszabaly tartalmazza

3.2. Erzékszervi jellerdk

lllat: tiszta, kellemes, a tipusanak és a markanegfeles.
iz: tiszta, a tipusanak és a markanak medgjelel
[zharmoénia: harmonikus, kerek.

Recencia: udden csips.

Keseliség: a sor jellegének megféleharmonikus, finom, kellemes.

Megjegyzeés: Az érzekszervi biralatot arra alkalrkdgspzett szakember végezheti
Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek MSZ, MSZ ISO, MSZ EN ISO jél
szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, tarolas

A fogyaszt6i forgalomba keréilpalackos, dobozos, valamint hordds sd@irtds, napfényl védett helyen
kell raktarozni.

5. Jeldlés

5.1. Megnevezés
A termék megnevezéseében fel kell tintetni a ,sdi8tve ,izesitett soér” kifejezest, és a szinére
utalé kifejezést. A drretlen sorok, a jellegiknél fogva zavaros sérokamint — izesitett sorok
esetében — az ize&nyag miatt a lll. fejezet 3.1. bekezdésben enshkél elers sziri soroknél a
megnevezésben nem szikséges utalni a szinre.
Az alkoholtartalmat a megnevezéshez kapcsoléddanfejezet 3.1. pont szerint fel kell tintetni.
Az izesitett sorok megnevezésében az izére, saingseegyéb jellegzetességére utalé szét is fel
kell tiintetni.
A termék eballitdja ,minésegi” jelzsvel illetheti azt a terméket, amelynek eredeti axtiartalma
legaldbb 11%.

6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leiras

A sorgyartas a szénhidrattartalma sorlé sorédesktvégzett erjesztésén alapszik. Adaditas B
miiveletei: sorlékészités, erjesztés, érlelés, szikagunt sires, toltés.

Sorlékészités az alap- és potanyddemények vizzel végzett cefrézése (erjesztésré ebkészitése),
szirés, komloval valo forralas, Ulepitésités.

Erjesztés a soréles#nek a fitott sorlébe adagolasa, majd erjeszi@s\fezetés mellett nyitott vagy zart
edényzetben (Iégkdri viszonyok k6zott vagy tulnysord.

Erlelés: hiités esetleg szeparalas utan zart edényzetbenpmidsyalatt végbemériolyamat.

Sairés. sZir6- és deribanyagok segitségével isgs, amely egybekoéthetkolloidstabilizalassal. E
miveletben torténhet a szén-dioxid- és az eredetakttartalom bedllitdsa is.

Toltés: toltés csomagoldeszkdzbe, amelyet mé&gedt pillanatpaséttzés, a csiraszegény allapot
elérheb csiratlanité sréssel, vagy a zarast kovgiaszbérozéssel is.

[zesitett sorok esetében az izgmityagot a sérgyartasiiveletei, legkésbb az érlelés vagy @s soran
adagoljak a sorléhez vagy a sérh6z. Az érlelésgszAolyaman hozzaadott izésihyag kovetkeztében a
kész sor eredeti extrakttartalma nem névekedhetkaiuB-anal nagyobb mértékben.
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2-702 iranyelv melléklete

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-702 szamu iranyelvébigireparaméterek meghatarozasa az alabbi
modszerekkel torténik:

Fizikai — kémiai |Termék-| Szabvany szam Szabvéany cim
jellemzék csoport
- Extrakttartalom Sor MSZ 8761-10:200/|Az alkohol-, az extrakttartalom és az

erjedési fok meghatarozasa
- Alkoholtartalom Sor 152/2009. (XI. 12.]A Magyar Elelmiszerkonyv 3-1-76/766
FVM rendelet 30. [szamu dlirasa az etilalkohol—viz
melléklet elegyek alkoholtartalmanak

meghatarozasahoz sziikséges tablazatrol

A Magyar Elelmiszerkonyv
(Codex Alimentarius Hungaricus)
2-106 szamu iranyelve
a megkulénboztet minésegi jeldléssel ellatott sérokél

I. Altalanos rendelkezések

I. Altalanos rendelkezések

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrdl és hatotdggyeletédl szolo 2008. évi XLVI. térvény 66.
8 (1) bekezdése alapjan a kulonlegesas@fi sorokre vonatkozo ajanlott iranyelveket tartalnaazz

2. A kulénleges miéségre utalé megkulonbozéeelolés csak az ennek az irdnyelvnek megielel
soroknél alkalmazhato.

3. Ez az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertébien tortés kozzététel idpontjatol alkalmazhato.

4. Az irdnyelvnek nem megfetel megkulonboztét minéségi jeldléssel ellatott
csomagoldéanyagok 2013. december 31-ig hasznaltfetplés az addig édllitott termékek mitiség
megdrzeési idejik lejartaig forgalmazhatok.

[I. Kilénleges minésédi s6rok

1. Termék meghatarozas

A kulonleges mifisédgi sorok olyan, mas sordkt megkulonboztethét kilonleges
tulajdonsagokkal rendelkéz termékek, amelyek a fogyaszték szamaréalbtasi maodjuk,
Osszetételuk, érzékszervi és egyéb tulajdonsagak movabbi hozzaadott értéket jelentenek. A
kilonleges mifisédi sorokre jellemé, hogy kizarélag természetes anyagokat tartalmaahkat

2. Felhasznéalhat6 osszelgk

Kilénleges midsédi sorokhoz potanyagok és adalékanyagok nem hasztdiélha
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2.1. Elgidleges 6sszeték
Malata (arpa, buza és egyéb gabona csiraztatdessmllt termék)
Viz
2.2. Izesif- és szinetanyagok
Komld, komlékészitmények
Karamellmalata és szin@nalata
izesitett sorok izesitésére és szinezésére hoirdamnészetes anyagok (pl. gyiimolcsok, egyéb
noveényi részek,ifszerek, kivonatok)
2.3. Technologiai segédanyagok
Szén-dioxid, nitrogén, soréleézsirs- és deribanyagok, enzimek

3. Mindségi jellem#k
A kilonleges mitisédi sor érzékszervi tulajdonsagai tikrozik a termékiéges dsszetétel@les
kulonleges gyartasi eljarasabol adodo tobbletértéke
A kulénleges mifisédi sor alkoholtartalma legalabb 2,81% (V/V), eredatirakttartalma legalabb
13,5% (m/m).

4. Csomagolas
A termék kizarolag élelmiszerbiztonsagi éiehsokat kielégé Uveg-, porcelan- vagy
cseréppalackban, valamint a hazi csapolast debetéw kilonleges csomagolasban, illetve
hordéban hozhat6 forgalomba.

5. Jelolés

Az élelmiszerek jelolésére vonatkozo jogszaballgmint a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-702 szamu
irAnyelve szerint, a kovetkék figyelembe vételével.

A termék nevét ki lehetgésziteni a ,kilonleges néisedi” jelzével.
- A megnevezéshez kapcsolodoan fel kell tintetnileaget Iényegesen meghatarozo izesitést,
fiszerezést, kulonleges eljarast, ha van ilyen.

Példak a megnevezésre:

« Klllénleges midsédi, gyombér izesitésbarnasor, alkoholtartalom 4,8% V/V
* Meggy hozzdadasaval készult, kilonlegesosdgi, spontan erjesztésor, alkoholtartalom 3,1%
VIV

lll. A ktlénleges minésédi sorok jo eljarasi gyakorlata

Az elsdllitonak rendelkezni kell a soérhoz felhasznalt zéssék (viz, malata, izegit és
szinedanyagok, valamint segédanyagok) fiségere vonatkozo leirassglyorsan mérhétparaméterek,
szin, &llomany, iz, idegen anyag tartalowigsszautasitasi kritériumok sjpa gyartds kortlményeinek
megfeleb, a mirbség elledrzésére vonatkozé rendszerrel vagy azok adott kiniyek kozott
értelmezhet elemeivel.

1) Az eballitonak meg kell hataroznia a felhasznalasra Ikerisszetefk ellensrzésének
gyakorisagat és jellenit.

2) Az eballiténak visszakereshtiemodon dokumentalnia kell azt, hogy milyen szaiitomilyen
mennyiségben, mikor vasarolt/kapott agadlitds soran felhasznélt 6sszéig\segédanyagot.

3) Az eballitonak folyamatosan dokumentéalnia kell a feldalgs folyamatat. Meg kell hatarozni
az Onelledrzési pontokat és az ellézés gyakorisagat.
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4) Az eballitonak az altala forgalomba hozott sérokre vekoabdan vizsgalatokkal alatamasztva
dokumentalnia szukséges, hogy azok megfelelnekréazyelv 1. fejezetében foglaltaknak, kilénos
tekintettel a kilonleges miséget biztosito felhasznalt anyagokra és az exdréktomra.

5) Az eballito altal végzett vagy végeztetett ebberéseket és annak megallapitasait dokumentalni
kell. A dokumentaciot a hatésagi elienés szamara hozzaférbeinddon, a mifiseég-megrzesi id
végéig, de legalabb 30 napig meg Keitni.

6) Az eballitotnak folyamatosan dokumentalni kell azt, hognelyik kereskedéinek, milyen
mennyiségben mikor, milyen terméket szallitott.

A Vidékfejlesztési Ertesit a Szerkessbizottsag kozreriikodésével a Vidékfejlesztési Minisztérium szerkieszt
A Szerkeszibizottsag elntke: Dr. Bottlik Gyula

A szerkesziség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Vidékfejlesztési Ertesithiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-minisiten/ honlapon érhétel.

Felebs kiado: Dr. Bottlik Gyula




